
Kartoffelsalat am Spieß

Festkochende Kartoffeln (am Vortag gekocht)
Cornichons
Wiener Würstchen
Tomaten
Käse (Gouda)
Mayonnaise
1 El. weißen Balsamico
3 El. Olivenöl
1Tl. Senf
Schwarzer Pfeffer
Salz
Zahnstocher

Aus Balsamico, Olivenöl, frisch gemahlenem schwarzen Peffer, Salz und Senf 
eine Vinaigrette herstellen. Kartoffeln würfeln und einen Teil davon in der Vinaigrette 
marinieren.

Tomaten aushöhlen. Cornichons, Tomaten, Würstchen und Käse klein schneiden. 
Zusammen mit den marinierten oder in Mayonnaise eingetauchten Kartoffelwürfeln auf die 
Zahnstocher spießen.

Guten Appetit wünscht kochkoch.wordpress.com


